
Srdečně vás zveme 

slavnost s
10.11. v 16.00 hod

výroba Martinských lucerniček

ochutnávka Martinských rohlíčku tzv. Vandrovnic

ochutnávka Svatomartinského vína

zpívání  Svatomartinských písniček

společné putování za 

S sebou 

brambory na tiskátka

vlastní upečené Martinské rohlíčky, aby ochutnávka byla 

0,5 litrovou sklenici na výrobu lucerničky

Předpokládaný konec akce max. v 19. 00 hod.

Akci pořádá  ZŠ

za pomoci pěveckého sboru dospělých a dobrovolníků

Zpracujeme těsto, necháme jej 1-2 hodiny odpočinout v

kruhovou placku, kterou rozkrojíme napůl a ještě napůl, takže vznikne 8 trojúhelníkových dílů ( celkem pak 

budeme mít 32 rohlíčků). Jednotlivé trojúhelníky pak plníme  mákem, tvarohem, ořechy… rolujeme od širšího 

konce ke špičce a mírně zahneme. Pečeme do slabě růžova při 150

Srdečně vás zveme na 

slavnost sv. Martina
10.11. v 16.00 hod. ve škole 

Program: 

výroba Martinských lucerniček 

ochutnávka Martinských rohlíčku tzv. Vandrovnic

ochutnávka Svatomartinského vína 

zpívání  Svatomartinských písniček 

společné putování za Martinským světlem ke sv. Jakubu

sebou si můžete donést: 

brambory na tiskátka a nožík 

Martinské rohlíčky, aby ochutnávka byla 

pestrá 

0,5 litrovou sklenici na výrobu lucerničky

Předpokládaný konec akce max. v 19. 00 hod. 

Akci pořádá  ZŠ a MŠ Jindřichovice p. Sm., přísp.org. 

za pomoci pěveckého sboru dospělých a dobrovolníků 

Recept  na Martinské rohlíčky – Vandrovnice 

40 dg hladké mouky, 1 šlehačka, 1 Hera 

2 hodiny odpočinout v lednici. Poté rozdělíme na 4 díly, každý díl rozválíme na 

kruhovou placku, kterou rozkrojíme napůl a ještě napůl, takže vznikne 8 trojúhelníkových dílů ( celkem pak 

budeme mít 32 rohlíčků). Jednotlivé trojúhelníky pak plníme  mákem, tvarohem, ořechy… rolujeme od širšího 

ičce a mírně zahneme. Pečeme do slabě růžova při 150-170 ′C. 

v. Martina 

 

ochutnávka Martinských rohlíčku tzv. Vandrovnic 

 

 

Martinským světlem ke sv. Jakubu 

Martinské rohlíčky, aby ochutnávka byla 

0,5 litrovou sklenici na výrobu lucerničky 

4 díly, každý díl rozválíme na 

kruhovou placku, kterou rozkrojíme napůl a ještě napůl, takže vznikne 8 trojúhelníkových dílů ( celkem pak 

budeme mít 32 rohlíčků). Jednotlivé trojúhelníky pak plníme  mákem, tvarohem, ořechy… rolujeme od širšího 

 


