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Srdedné vas zveme na

slavnost sv. Martina

10.11. v 16.00 hod. ve skole

Program:
vyroba Martinskych lucernicek
ochutnavka Martinskych rohlicku tzv. Vandroonic
ochutnavka Svatomartinskeho vina
zpivani Svatomartinskych pisnicek
spolecné putovani za Martinskym svetlem ke sv. Jakubu
S sebou si miZete donést:
brambory na tiskatka a nozik

vlastni upecené Martinské rohlicky, aby ochutnavka byla
pestra

0,5 litrovou sklenici na vyrobu lucernicky

Predpokladany konec akce max. v 19. 00 hod.
Akci pofada ZS$ a MS Jindfichovice p. Sm., pFisp.org.
za pomoci péveckého sboru dospélych a dobrovolnikt

Recept na Martinské rohli¢ky - Vandrovnice
40 dg hladké mouky, 1 slehacka, 1 Hera

Zpracujeme tésto, nechame jej 1-2 hodiny odpocinout v lednici. Poté rozdélime na 4 dily, kazdy dil rozvalime na
kruhovou placku, kterou rozkrojime naptl a jesté napil, takZze vznikne 8 trojuhelnikovych dilt ( celkem pak
budeme mit 32 rohli¢k). Jednotlivé trojuhelniky pak plnime mdakem, tvarohem, ofechy... rolujeme od 8irsiho
konce ke $piéce a mirné zahneme. Pe¢eme do slabé rtizova pti 150-170 'C.
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